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ZUM PRODUKT

HÖCHSTE QUALITÄT FÜR DIE HANDWERKSBÄCKEREI 
Belaugen mit der RMBB

BELAUGEN

Die RMBB ist die Schnellste ihrer Größe und  
für eine tägliche Produktionsmenge von  
800-1.000 Stück geeignet. Mit einer Stunden- 
leistung von bis zu 200 Blechen ermöglicht 
sie eine handwerkliche Belaugung in höchster 
Qualität. 

ALTERNATIVEN

https://www.wp-riehle.de/produkte/belaugung-rmbb.html
https://www.wp-riehle.de/produktwelt/komponenten.html#!belaugen
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BENEFITS
Belaugungsgerät RMBB

• Intensives und gleichmäßiges Belaugungsergebnis  
durch zwei Laugenvorhänge PLUS patentierter WP Riehle 
Laugendusche  

• Die einstellbare Heizung verhindert das Absinken der  
Laugentemperatur und sorgt für kontinuierlichen Glanz 
und schöne Bräune durch die gesamte Produktionszeit 

• Computersteuerung für einstellbare Produktions- 
geschwindigkeit   

• Leicht zu reinigen, Motor und Pumpe sind wartungsfrei  

• Geringer Platzbedarf: Einlauftisch abnehmbar,  
Auslauftisch abklappbar

BELAUGEN
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EIGENSCHAFTEN 
Belaugungsgerät RMBB

BELAUGUNG

Die Anlage verfügt über eine 
patentierte Laugendusche und 
zweifachem Laugenvorhang für 
ein intensives und gleichmäßi-
ges Laugenbild mit kontinuier-
lichem Glanz und einer schönen 
Bräune.  

BELAUGEN
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EIGENSCHAFTEN 
Belaugungsgerät RMBB

BELAUGUNG

Die einstellbare Laugentank-
Heizung verhindert das Absin-
ken der Laugentemperatur und 
sorgt für eine gleichmäßige 
Laugenaufnahme durch die ge-
samte Produktionszeit. 

BELAUGEN



www.wp-riehle.de

EIGENSCHAFTEN 
Belaugungsgerät RMBB

SALZER

Der integrierte Bürstensalzer ist 
stufenlos regelbar und sorgt so 
zudem für ein gleichmäßiges 
Besalzen der Produkte. 

Optional ist auch eine Bestreu-
ungsvorrichtung mit Bürsten-
walze erhältlich, die stufenlos 
regelbar ist und sich so für ver-
schiedene Streugüter eignet.

BELAUGEN
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EIGENSCHAFTEN 
Belaugungsgerät RMBB

PLATZSPAREND/FUNKTIONELL

Die RMBB eignet sich hervorra-
gend bei geringer Platzverfüg-
barkeit. Der Einlauftisch kann 
abgenommen werden und der 
Auslauftisch ist abklappbar.

Das kompakte und robuste  
Design wurde auf eine leichte 
Reinigung und ein hohes Maß 
an Mobilität ausgelegt.

BELAUGEN
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EIGENSCHAFTEN 
Belaugungsgerät RMBB

REINIGUNG & WARTUNG

Das Gerät ist leicht zu reinigen, 
der Motor und die Pumpe sind 
wartungsfrei.

BELAUGEN
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OPTIONEN & ZUBEHÖR
Belaugungsgerät RMBB

• Bestreuungsvorrichtung mit Bürstenwalze, stufenlos  
regelbar für verschiedene Streugüter  

• Tuchständer für Belaugungstücher, V-Ausführung 

• Gärtücher (auch mit Einteilung) 

• Aräometer zur Laugenkonzentrationsmessung

BELAUGEN



www.wp-riehle.de

Video über Browser anschauen

Produktvideo Belaugungsgerät RMBB
BELAUGEN

https://www.wp-riehle.de/fileadmin/wpriehle/produktwelt/RMBB/Videos/WP-Riehle_Belaugungsanlage_RMBB.mp4
https://www.wp-riehle.de/fileadmin/wpriehle/produktwelt/RMBB/Videos/WP-Riehle_Belaugungsanlage_RMBB.mp4
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WARUM 
Sie sich für WP RIEHLE entscheiden sollten:

• Wir bieten Qualität made in Germany

• Wir produzieren nach allen aktuellen Vorgaben und Richtlinien Deutsch-
lands und der EU

• Wir verfügen über 50 Jahre Erfahrung im Maschinenbau für die Lebens-
mittelbranche

• Wir verfügen über ein umfangreiches Portfolio und bieten Sonderanlagen-
bau

• Wir sind Teil der WP BAKERYGROUP, dem weltgrößten Hersteller von  
Bäckereimaschinen und können umfassende Komplettlösungen anbieten

• Wir verfügen über mehr als 20 Vertretungen weltweit



www.wp-riehle.de

FETTBACKEN FRITTIEREN
& KOCHEN

SNACK-BACKEN

BELAUGEN BACKBLECH- 
REINIGUNG

ROBOTIK /  
AUTOMATION

FROSTEN SONDER- 
ANLAGENBAU

ZUBEHÖR

 

mehr als

50 Jahre
Erfahrung

FACHBEREICHE 
von WP Lebensmitteltechnik RIEHLE GmbH
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WP Lebensmitteltechnik RIEHLE GmbH
Dr.-Rudolf-Schieber-Str. 15 
D-73463 Westhausen

Tel. +49 (0)7363 95390-0

info@riehle.de
www.wp-riehle.de

KONTAKT 
und Bestellungen

Sie haben Fragen? 
 
Unser Sales Team freut sich  
von Ihnen zu hören!

TEIL DER

Sämtliche Angaben sind ohne Gewähr. Irrtum, 
Änderungen und alle Rechte vorbehalten.  
Version 2/2025


