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" Riehle LINIE 2000 ENERGY Riehle

LINIE 2000 ENERGY

INNOWACJE
ENERGETYCZNE

STEROWANIEDOTYKOWE

= Odporne na tluszcz i brud, dziata nawet w przypadku zattuszczenia wyswietlacza

= Wszystkie podtaczone urzadzenia dodatkowe, np. nadziewanie, lukrowanie itp. s3
sterowane za pomocg programow smazenia

6cenie czasu nagrzewania o potowe

ok. 50% oszczednosci energii
podczas rozgrzewania

ok. 25% oszczednosci energii podczas
smazenia

= Proces obracania kontrolowany przez serwomotory Mozliwos¢

= Dotykowy panel sterowania zapewnia szczegdétowe statystyki produkgji i raporty,
ktore oferuja wglad we wskazniki wydajnosci, efektywnos¢ i wykorzystanie mocy
produkcyjnych

OPCJONALNIE:

= podtaczenia do sieci LAN lub WLAN

= Twdj system moze by¢ serwisowany zdalnie, minimalizujac czas przestoju i koszty,
poniewaz nie zawsze konieczna jest obecnos¢ technika na miejscu

ok. 25% oszczednosci energii podczas
spoczynku

Ergonomiczna wysokosc¢ robocza

od 91,5 cm 4‘!
10 litréw mniej ttuszczu w wannie
Moiliwo$¢ smazenia z zamknieta pokrywa = Wsparcie techniczne jest dostepne zdalnie, umozliwiajac ekspertom dostep i
wsparcie Twojej instalacjj przez Internet w celu rozwiazywania probleméw w czasie
rzeczywistym

= Wazne dane i informacje z Twojej instalacji moga by¢ dostepne zdalnie,
umozliwiajac monitorowanie stanu maszyny i danych produkcyjnych w dowolnym
miejscu i czasie

AUTOMATYCZNA FRYTOWNICA SPEENIAJACA NAJWYZSZE WYMAGANIA

W petfni automatyczne pieczenie jest mozliwe w linii 2000 E (pojedyncze urzadzenia, VARIO lub TRIO) dzieki programowal- Misa

nym procesom pieczenia i automatycznemu obracaniu. Objetosciowa pokrywa parowa pozostaje zamknieta do kazdego PRZEDSTAWIENIE
obrotu, zapewniajac wieksza objetos¢ wypiekdw o tej samej wadze. Proces pieczenia kofczy sie automatycznie po FILTRA | ZBIORNIKA

wyjeciu kosza obrotowego. Zapewnia to wysoka jakosc¢ produktu, nawet jesli co$ sie wydarzy.

Powrdt oleju

IZ po filtrowaniu

Zuzyty olej jest zbierany w zbiorniku przez system filtréw po /]\
zakonczeniu pracy i moze by¢ pompowany z powrotem do wan-

ny na ttuszcz lub spuszczany do wiadra przez pompe pfukania
wstecznego po zakonczeniu czyszczenia.

UZYTKOWANIE

m Szczelnie przylegajaca pokrywa parowa WP RIEHLE zapewnia
wieksza objetos¢ paczka przy tej samej nawazce

= Mobilnos¢ dzieki rolkom z hamulcem postojowym

= Wysoka oszczedno$¢ energii
m Diuzsza zywotnos¢ ttuszczu dzieki statej temperaturze

m Niskie zuzycie energqii i stata temperatura dzieki
bezposredniemu ogrzewaniu w oleju

m Niskie zuzycie energii dzieki energooszczednej wannie

= Dostepne sg rozne konfiguracje systemu, np: urzadzenie poje-

dyncze, stacja Vario, stacja Trio itp.

m Sterowanie komputerowe z indywidualnie programowalnymi
programami smazenia dla statej jakosci

= Wszystkie podtaczone komponenty systemu sa sterowane za
pomocg programu smazenia. W przypadku zmiany programu
smazenia, automatycznie zmieniane jest réwniez nadzienie

= Elastycznos¢ umozliwiajaca optymalizacje proceséw produk-
cyjnych

przestrzen)

AKCESORIA

= Mobilny wozek ze zbiornikiem filtra spustowego oleju,
urzadzeniem do topienia ttuszczu, grzatka i pompa do
ptukania wstecznego.

m Kosze obrotowe i rynny wywrotne (po 4 i 6 rzedow)

m Tace ze stali nierdzewnej (8, 9, 10, 16, 18 i 20 tac)

m Szeroka gama akcesoridw, takich jak: automatyczne napetnianie,
sfodzenie, pudrowanie, stot obrotowy do cukru, jednostki
dozujace do ciast z rurka, paczkéw i kulek twarogowych.

= Produkcja oszczedzajaca zasoby (prad, ttuszcz, personel, Wiadro Zbiornik

Pracuj bardziej
energoosiczednie dzigki
Linia 2000 ENERGY

BAKERYGROUP




Riehle ~ LINIE 2000 ENERGY Riehle ~ LINIE 2000 ENERGY

STACJA VARIO (PRZYKLAD)
TASMA PODAJACA
NADZIEWANIA

POKRYWA PAROWA
STOL CENTRALNY Z AUTOM.

‘ TASMA DOZUJACA

TALERZ OBROTOWY DO CUKRU KOSZ PRZEWROTKOWY

NADZIEWANIE

DOTYKOWY PANEL
STEROWANIA

ROLKI HAMULCA POSTOJOWEGO

SMAZALNIK

BAKERYGROUP




" Riehle

Wszystkie czesci systemu mozna obraca¢ w celu
tatwego czyszczenia

Wydajna praca z 2 lub 3 urzadzeniami i wspél-

nymi stotami centralnymi

Automatyczne nadziewanie
Automatyczne lukrowanie

Automatyczne pudrowanie

Talerz obrotowy do cukru

Dalsza automatyzacja za pomoca robotéw

5198

5507

'LINIE 2000 ENERGY

7 przyjemnoscia przygotujemy spersonalizowany system.
Wystarczy nas zapytac!
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Riehle

~ LINIE 2000 ENERGY

SICZIEGOLY TECHNICZNE POJEDYNCZEGO URZADZENIA

Szerokos¢ 2.450 mm
Gtebokos¢ 983 mm
Wysokos¢ (z otwarta pokrywa) 1.433 mm
Wysokos¢ robocza 915 mm

llos¢ napetnienia

okoto 40 litrow

Moc cieplna

9 KW przy 400 V / 50 Hz

Potaczenie

Wtyczka Cekon 16A (5-stykowa)

BAKERYGROUP



PIECZENIE SMAZENIE | PIECZENIE
TLUSZCZU GOTOWANIE PRZEKASEK

WA CZYSZCZENIE
BLACHY DO
PIECZENIA

ZIAMRAZANIE SPECJALNA AKCESORIA
KONSTRUKCJA
INSTALAC)I

N KONTAKT DLA POLSKI:
N Hert Sp. z o.0.
3 5 03-231 Warszawa H E RT
ul. Odlewnicza 4A

+48 22 594 05 00 Wiemy jak.
biuro@hert.pl
https://www.hert.pl/
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WP Lebensmitteltechnik RIEHLE GmbH

Dr.-Rudolf-Schieber-Str. 15

D-73463 Westhausen (Niemcy)

Tel. +49 7363 95390-0
info@riehle.de | www.wp-riehle.de
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